
Załącznik nr 1a do siwz 
 

Grupa wg CPV: 15100000-9 Produkty zwierz ęce, mi ęso i produkty mi ęsne  
 

Lp. Nazwa towaru Kod CPV Jednostka 
 miary 

Przewidywana 
ilość 

Cena 
jednostkowa 

brutto [zł] 
Wartość brutto [zł] 

 
Wędliny  

    

1. Boczek wędzony surowy b/skóry 
Skład: mięso wieprzowe minimum 91% 

15131200-7 kg 80   

2. Szynka z piersi indyka 
Skład: mięso z indyka minimum 42% 

15131135-0 kg 50   

3. 
Kiełbasa krakowska parzona 
Skład: mięso wieprzowe minimum 62% lub 
równoważna 

15131130-5 kg 40 
  

4. 
Kiełbasa kurpiowska - średnio rozdrobniona 
Skład: mięso wieprzowe minimum 38%, mięso  
z piersi kurczaka minimum 30% lub równoważna 

15131130-5 kg 250 
  

5. 

Kiełbasa śląska - średnio rozdrobniona, wędzona 
parzona 
Skład: mięso wieprzowe minimum 78%, tłuszcz 
wieprzowy lub równoważna 

15131130-5 kg 150 

  

6. 

Kiełbasa sucha krakowska - wędlina grubo 
rozdrobniona 
Skład: mięso wieprzowe minimum 55%, mięso  
z indyka minimum 35%, mięso wołowe minimum 10% 
lub równoważna 

15131130-5 kg 80 

  

7. 

Kiełbasa myśliwska – średnio rozdrobniona, 
podsuszona 
Skład: mięso wieprzowe minimum 100% lub 
równoważna 

15131130-5 kg 70 

  

8. 

Kiełbasa wolińska – drobno rozdrobniona, wędzona, 
parzona 
Skład: mięso wieprzowe minimum 63% lub 
równoważna 

15131130-5 kg 90 

  

9. 
Polędwica z kurcząt – drobiowa nie wędzona 
Skład: mięso z piersi kurczaka minimum 84% lub 
równoważna 

15131135-0 kg 70 
  

10. 
Szynka z piersi kurczaka – drobiowa, parzona 
Skład: mięso z piersi kurczaka minimum 48% 

15131135-0 kg 80 
  



11. 
Schab w majeranku – wędzonka 
Skład: polędwica wieprzowa minimum 38%, filet  
z kurczaka minimum 27% 

 kg 70 
  

12. 
Szynka dębowa b/słoniny i skóry – wędzona 
Skład: mięso wieprzowe minimum 78% lub 
równoważna 

15131210-0 kg 60 

  

13. 
Szynka konserwowa 
Skład: mięso wieprzowe minimum 65% lub 
równoważna 

15131410-2 kg 90 
  

14. 

Szynka z komina jasna b/skóry i słoniny – wysoko 
wydajna, wędzona, parzona 
Skład: mięso wieprzowe minimum 74% lub 
równoważna 

15131210-0 kg 60 

  

15. 
Szynka delikatesowa z kurcząt – parzona 
Skład: mięso z piersi kurcząt minimum 89% lub 
równoważna  

15131135-0 kg 60 
  

16. Polędwica kurpiowska – wyrób wędzony, parzony 
Skład: filet z kurczaka minimum 45% lub równoważna 

15131135-0 kg 80   

17. 
Szynka spod strzechy b/skóry i słoniny 
Skład: mięso wieprzowe minimum 81% lub 
równoważna 

15131210-0 kg 100 
  

18. 
Polędwica sopocka  
Skład: polędwica wieprzowa minimum 77% lub 
równoważna 

15131200-7 kg 50 
  

19. 
Rolada z kurcząt  
Skład: mięso z piersi kurczaka minimum 51%, mięso 
udowe z kurcząt minimum 19% 

15131135-0 kg 40 
  

20. 
Mielonka rodzinna 
Skład: mięso oddzielone mechanicznie z kurcząt 
minimum 59% lub równoważna 

15131135-0 kg 40 
  

21. 
Szynka z wędzarni b/skóry i słoniny 
Skład: szynka wieprzowa z tłuszczem minimum 73% 
lub równoważna 

15131210-0 szt. 40 
  

22. 
Salceson drobiowy z indyka 
Skład: mięso drobiowe minimum 34%, mięso 
wieprzowe minimum 2% lub równoważna 

15131135-0 kg 30 
  

23. Szynka Gerwazego  
Skład: mięso z indyka minimum 42% lub równoważna 

15131210-0 kg 80   

24. 
Szynka kasztelańska b/słoniny i skóry 
Skład: mięso wieprzowe minimum  76% lub 
równoważna 

15131210-0 kg 40 
  

25. Wędzonka Bohuna b/skóry i słoniny 
Skład: mięso wieprzowe 7min. 9% lub równoważna 

15131200-7 kg 40   



26. 

Kabanosy wieprzowe – średnio rozdrobnione, 
podsuszone 
Skład: mięso wieprzowe minimum 90%, mięso 
 z indyka minimum 5% lub równoważna 

15131200-7 kg 95 

  

27. 
Polędwica miodowa 
Skład: filet z kurczaka minimum 40% lub równoważna 15131135-0 kg 60 

  

28. 
Szynka tostowa – szynka drobiowa, nie wędzona 
Skład: mięso z piersi kurczaka minimum 88% lub 
równoważna 

15131135-0 kg 60 
  

29. 
Kiełbasa biała – wieprzowa, surowa, delikatesowa 
Skład: mięso wieprzowe minimum 75%  15131400-9 kg 140 

  

30. 
Szynkówka – kiełbasa wysokowydajna 
Skład: mięso wieprzowe minimum 75%  lub 
równoważna 

15131130-5 kg 50 
  

31. 
Cielaczki – kiełbasa homogenizowana, wędzona, 
parzona, Skład: mięso wieprzowe minimum  30%, 
mięso z kurczaka minimum 28% lub równoważna 

15131130-5 kg 160 
  

32. 

Pasztet z indyka  
Skład: mięso indycze minimum 23%, wątroba indycza 
minimum 12%, mięso oddzielone mechanicznie z 
indyka minimum 11% 

15131310-1 kg 20 

  

33. 
Mielonka drobiowa mozaika 
Skład: mięso z kurcząt minimum 63% lub 
równoważna 

15131500-0 kg 30 
  

34. 
Szynka z beczki b/słoniny i skóry 
Skład: szynka wieprzowa minimum 87% lub 
równoważna 

15131210-0 kg 40 
  

35. 
Szynka z pieca b/słoniny i skóry 
Skład: szynka wieprzowa minimum 95% lub 
równoważna 

15131210-0 kg 40 
  

36. 
Klops domowy – blok drobno rozdrobniony, pieczony 
Skład: mięso z kurcząt minimum 41%, mięso 
wieprzowe minimum 39% lub równoważna 

15131500-0 kg 40 
  

37. 
Schab królewski 
Skład: polędwica wieprzowa minimum 62%, boczek 
wieprzowy minimum 1% lub równoważna 

15131200-7 kg 50 
  

38. 
Szynka pieczona b/słoniny i skóry 
Skład: szynka wieprzowa minimum 76% lub 
równoważna 

15131210-0 kg 50 
  

39. 
Pierś królewiecka – wyrób parzony 
Skład: filet z kurczaka minimum 48% lub równoważna 

15131135-0 kg 30 
  

40. 
Wędzonka chłopska b/słoniny i skóry – wyrób 
wędzony, parzony 
Skład: mięso wieprzowe min. 73% lub równoważna 

15131200-7 kg 40 
  



41. 
Kiełbasa zwyczajna – drobno rozdrobniona 
Skład: mięso wieprzowe minimum 60%, mięso  
z kurcząt minimum 15% lub równoważna 

15131130-5 kg 80 
  

42. 

Szynka wiśniowa b/słoniny i skóry – wyrób wędzony 
parzony 
Skład: mięso wieprzowe minimum 73% lub 
równoważna 

15131210-0 kg 60 

  

43. 
Baton szynkowy – wyrób parzony 
Skład: filet z kurczaka minimum 40%, mięso  
z indyka minimum 11% lub równoważna 

15131135-0 kg 40 
  

44. 
Szynka Maryny b/słoniny i skóry – wędzona, parzona 
Skład: mięso wieprzowe minimum 77% lub 
równoważna 

15131210-0 kg 20 
  

45. 

Polędwica wiśniowa b. słoniny i skóry – wędzona, 
parzona 
Skład: polędwica wieprzowa minimum 74% lub 
równoważna 

15131200-7 kg 40 

  

46. 
Łopatka po cygańsku b/słoniny i skóry – wędzonka 
Skład: mięso wieprzowe minimum 78% lub 
równoważna 

15131200-7 kg 40 
  

47. 
Rolada boczkowa 
Skład: mięso wieprzowe minimum 85%  

15131400-9 kg 40 
  

48. 
Kiełbasa śląska – średniorozdrobniona 
Skład: mięso wieprzowe minimum 65%, tłuszcz 
wieprzowy minimum 5% lub równoważna 

15131130-5 kg 140 
  

49. 
Serdelki z kurcząt – drobnorozdrobnione 
Skład: mięso z kurcząt minimum 67%, mięso 
piersiowe z kurcząt minimum  4% lub równoważne 

15131135-0 kg 200 
  

 Mięso    
  

1. Filet z indyka bez skóry 15112120-3 kg 60   

2. Filet z kurczaka bez skóry 15112130-6 kg 560   

3. Karkówka wieprzowa z/k 15113000-3 kg 370   

4. Korpusy indycze 15112120-3 kg 100   

5. Korpusy z kurczaka 15112130-6 kg 80   

6. Kości schabowe 15131400-9 kg 450   

7. Łopatka wieprzowa z/k bez skóry i słoniny 15113000-3 kg 300   



8. Łopatka wołowa b/k 15111100-0 kg 280   

9. Nogi z kurczaka (podudzie + pałka) 15112130-6 kg 720   

10. Schab wieprzowy z/k kl. I 15113000-3 kg 300   

11. Smalec paczkowany – kostka 0,20 kg 15412100-0 kg 200   

12. Wołowina ekstra lub równoważna 15111100-0 kg 150   

13. Żeberka wieprzowe paski 15113000-3 kg 100   

14. Żołądki indycze 15112120-3 kg 30   

15. Golonka indycza 15112120-3 kg 120   

16. Mięso wołowe gulaszowe 15131640-3 kg 130   

Ogółem warto ść brutto [zł]  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
            .....................................................................................        ..................................................................................... 
                              (data i miejsce sporządzenia)          (podpis i pieczęć osoby upoważnionej) 


